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Sols
Argilo-calcaire

Appellation
Vin de France

Assemblage
100% Malbec

Vinification

Notes de dégustation

Conseils de service

Robe | Belle couleur rouge intense aux reflets violines.
Nez | Un bouquet intense de fruits noirs. Les arômes de mûres, de 
cassis et de pruneaux sont prédominants. 
Bouche | On retrouve en bouche d’agréables notes fruitées. L’attaque
est ronde. Les tanins sont souples et bien intégrés, offrant une finale 
longue et élégante.

A déguster entre 16 et 18°C
Ce vin sera idéal en accompagnement d’une viande rouge grillée,
d’un poulet à la crème et aux champignons, d’un camembert rôti ou
d’une tarte aux pommes.
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Date de création
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Producteur Récoltant – Mis en bouteille à la propriété 

Léger Puissant

Fruité Structuré

En 2024, nous célébrerons le 80ème anniversaire du débarquement sur les 
plages de Normandie, un moment historique marquant la quête de la liberté et 
le courage de nos héros de guerre.
A travers ce vin, nous souhaitons rendre hommage aux hommes et aux femmes 
qui se sont battus par la liberté.

Une cuvée en collaboration avec Le Bleuet de France; 0,50€ par bouteille 
seront reversés à l’association.

Traditionnelle en cuve inox puis élevage en cuve béton.
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