
Le Château Barbazan est situé à 70 km à l'Est de Bordeaux sur la rive gauche 
de la Dordogne. Ce beau domaine de 11 hectares nous offre, grâce à son 
terroir de Boulbènes et d’argilo-calcaire et au travail précis de Odette, sa 
propriétaire, un Bordeaux rouge soyeux, rond et équilibré.
Le château a entamé en 2018 une conversion vers l’agriculture biologique.

Sols
Boulbène / Argilo-calcaire

Appellation
AOP Bordeaux

Cépages
100% Merlot

Vinification

Notes de dégustation

Notes de dégustation

Vinification dans la tradition des grands châteaux bordelais : raisins 
vendangés à parfaite maturité, longue cuvaison pour une bonne 
extraction douce des arômes de fruits rouges, maîtrise des 
températures durant les fermentations.

Couleur | Intense aux reflets violines
Nez | Fruité avec des notes de fruits rouges comme la fraise et des 
arômes d’épices
Bouche | Intense et concentrée en fruits rouges. Belle finale 
marquée par des tanins soyeux.

A déguster entre 16 et 18°C.
Château Barbazan sera idéal en apéritif avec un plateau de 
charcuterie ou des tapas, il accompagnera également à merveille 
viandes et poissons grillés, des pâtes ou encore un dessert léger.
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