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La marque Grand Théâtre est née en 1984, elle emprunte son nom et le visuel 
de son étiquette au prestigieux Grand Théâtre de Bordeaux, l’un des plus 
beaux monuments de la ville, inauguré en 1780.

Le Grand Théâtre est devenu un symbole de la ville de Bordeaux, il représente 
avec brio le vignoble bordelais, mais il est aussi synonyme d’art, d’élégance et 
de convivialité autant de valeurs que nous nous appliquons à apporter à nos 
vins.

Grand Théâtre c’est avant tout un vin de terroir produit par nos viticulteurs, 
vinifié et élevé par nos œnologues et mis en bouteille par nos soins.

Sols
Issu de nos terroirs

Appellation
AOP Bordeaux

Assemblage
100% Sémillon

Vinification

Notes de dégustation

Conseils de service

Robe | Belle teinte jaune pale aux reflets dorés.
Nez | Parfum délicat mêlant fleurs blanches et fruits à chair blanche.
Bouche | Douceur harmonieuse, portée par des saveurs gourmandes 
de fruits blancs.

A déguster frais entre 8 et 10°C ; 
Parfait pour sublimer un foie gras, 
accompagner des sushis, relever une 
cuisine épicée, se marier à un dessert 
aux fruits ou simplement se déguster à 
l’apéritif.
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Producteur Récoltant – Mis en bouteille à la propriété 

Léger Puissant

Fruité Structuré

Sec Doux

Les grappes sont récoltées tôt le matin pour conserver toute la 
fraîcheur des baies. S’en suit alors un pressurage direct ; les 
grappes sont pressées directement sans macération préalable. Nous 
procédons ensuite au débourbage, qui consiste à décanter le jus de 
raisin avant le départ en fermentation. Nous effectuons ensuite une 
fermentation à basse température (16°C) pour préserver tous les 
arômes du fruit.
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